
 p e i x e s _ re s t a u r a n t _ n i c e
w w w. p e i x e s . f r



1  E n t r é e  a u  c h o i x 
( C e v i c h e  d e  S a i n t - J a c q u e s ,  P o i s s o n  B l a n c  o u 

Ta r t a re  d e  T h o n )

+

1  S i d e  a u  c h o i x 
( P u r é e  d e  C é l e r i  ,  P o m m e  d e  t e r re  w a s a b i  o u 

É p i  d e  M a ï s )

+

1  D e s s e r t  a u  c h o i x

M E N U  D É J E U N E R
Du lundi au vendredi 12H-14H (hors jours fériés)

2 0 €

D E S S E RT S 

Prix nets,  Service Compris .
Le L ist ing des al lergènes est  disponible auprès du personnel de sal le.

N O U V E L L E  C A RT E  D E  S A I S O N 
concoctée par notre chef Lorenzo Pierre et son équipe

Fromage du JourFromage du Jour 8 €
Mandarine Givrée,Mandarine Givrée, Meringue, Basilic, Cardamome 8 €
Financier, Financier, Chutney Miel Kiwi, Espuma Lait concentré, Glace Fleur de Lait 8 €
Moelleux NoisetteMoelleux Noisette, Fruit de la Passion, Glace Chocolat Gianduja 8 €

Acras de MorueAcras de Morue 12 €
Friture du moment,Friture du moment,  Sauce Maison 12 €
Couteaux à la plancha, Couteaux à la plancha, Chorizo, Huile Citron, Pickles de Choux Rouges 13 €
6 Huîtres Nature Fine de Claire n°36 Huîtres Nature Fine de Claire n°3  16 €
12 Huîtres Nature Fine de Claire n°312 Huîtres Nature Fine de Claire n°3  31 €

Ceviche de Saint-Jacques,Ceviche de Saint-Jacques, Fruit Passion, Purée d’Avocat, Kumquat 14 €
Ceviche de Poisson Blanc, Ceviche de Poisson Blanc, Purée de Patate Douce, Maïs croquant 14 €
Ceviche de Loup, Ceviche de Loup, Poire-Kiwi, Crème Philadelphia Gingembre 15 €
Ceviche de Daurade, Ceviche de Daurade, Truffe, Mandarine, Purée de Carotte, Kalamansi 19 €

Sardine Fraîches Marinées, Sardine Fraîches Marinées, Mirin, Vinaigre de Riz, Crème Fraîche Raifort 13 €
Tartare de Thon, Tartare de Thon, Wakame, Mayonnaise Wasabi, Tobiko, Petits Pois Wasabi, 
Chips de riz 

14 €

Carpaccio d’Espadon, Carpaccio d’Espadon, Marmelade Pomme-Citron vert et Orange, Grenade, 
Vinaigrette Moutarde Agrumes

15 €

Purée de Céleri rôti, Purée de Céleri rôti, Moutarde à l’ancienne aux Algues   5 €
Pomme de terre Grenaille Brûlée, Pomme de terre Grenaille Brûlée, Huile fumée, Crème Philadelphia Wasabi   6 €
Épi de Maïs Grillé, Épi de Maïs Grillé, Crème Lassi aux Herbes   7 €

Demi Magret de Canard Caramélisé Miel-Soja, Demi Magret de Canard Caramélisé Miel-Soja, Beurre aux Algues, 
Pomme de Terre Wasabi

21 €

Cabillaud Sumac, Cabillaud Sumac, Siphon de Curry Vert, Purée de Céleri 21 €
Civet de Poulpe, Civet de Poulpe, Lentilles Beluga, Siphon Porto Rouge 22 €
Daurade Entière Rôtie au four, Daurade Entière Rôtie au four, Petits Légumes de Saison 28 €


